
 

 

 

 

 

 

Salate: Hausgemachte Salatsaucen Französisch und Italienisch 

Saison Salat             8.6 

Gemischter Salat          10.6 

Tomatensalat mit Zwiebeln        10.6 

Tomaten Burratina Salat mit Pesto       15.6 
 

 

Suppen: 

Bouillon mit Ei            9.6 

Proseccocremesuppe         13.6 

 

Kinder-Menüs: 

Chicken Nuggets          11.6 

Rinds Burger          15.6 

Paniertes Schnitzel          12.5 

Gehacktes           12.6 

Wienerli             8.6 

Portion Pommes            8.6 

 

Kinder-Beilagen nach Wahl:  Pommes Frites, Hausgemachte Spätzli,   

     Kroketten, Nudeln, Hörnli und Reis 

 



 

 

 

 

Lady ab 250g 32.60 / Kalb + 10    Men ab 350g 41.60 / Kalb + 13 

Big ab 500g 51.6 / Kalb + 16     Big Men ab 1kg 79.6 / Kalb + 20 

CORDON BLEU 
 
 
0815    Hinterschinken und Greyerzer 
 
Single   Hinterschinken, Knoblauch und Greyerzer 
 
Don Capo   Hinterschinken, Salami, Tomaten, Oregano und Mozzarella 
 
Säntis   Mostbröckli und Säntis Bergkäse 
 
Bauern   Speck, Champignon, Zwiebeln und Säntis Bergkäse 
 
sananA   Hinterschinken, Ananas und Greyerzer 
 
Tijuana   Hinterschinken, Peperoni, Mais und Appenzeller 
 
Hotties   Speck, Rohschinken, Chili und Raclette 
 
La Belle   Rohschinken, Birne und Gorgonzola 
 
Felsenblick   Speck, Ei, Pascals Spezial Sauce und Cheddar 
 

 

Beilagen nach Wahl:  Salat, Gemüse, Pommes Frites, Hausgemachte Spätzli, Rösti, 
Kroketten, Nudeln, Salzkartoffel 

1x Beilage Supplement im Preis inbegriffen. 

Jede weitere Beilage:   6 

Jede weitere Zusatzfüllung: 3 
Hausgemachte Saucen:  6 

Kleinere Saucen:   3 

 

Jener welcher ein Big Men ganz verspeisen vermag, darf sich auf unsere Hall of Big Men 
verewigen lassen. Good Luck… 

 



 

 

 

 

Schwein: 

Schweinsgeschnätzeltes mit Pfeffer-Bratensauce mit Gemüse   29.6 

 

Schweinsrahmschnitzel mit Champignonrahmsauce und Gemüse  29.6 

Schweineschnitzel paniert mit Gemüse      28.6 

 

Kalb: 

Kalbsgeschnätzeltes mit Champignonrahmsauce „Züri Style“ mit Gemüse 41.6 

 
Kalbsrahmschnitzel mit Champignonrahmsauce und Gemüse   42.6 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Gemüse     25.6 

Wienerschnitzel mit Preiselbeeren und Gemüse     41.6 

Kalbspaillard mit Gemüse        40.6 

Kalbsleber Tessiner Art         39.6  

Apfel, Zwiebeln an Hausgemachter Bratensauce 

 

Rind: 

Rindsfiletgeschnätzeltes mit Paprikarahmsauce „Stroganoff Style“ mit Gemüse
            44.6 
 

Rindsfilet Würfel an Kräutersauce und Gemüse     48.6 

Rindsgehacktes mit Hörnli und Apfelmus      26.6 

Angus Rindstatar Klein / Gross       27.6 / 34.6 

Garniert mit Zwiebeln, Gurken, Kapern und 1 Wachtelei 
nach Wahl mit Cognac oder Whisky / Sardellen plus       3 
 

Beilagen nach Wahl:  Salat, Gemüse, Pommes Frites, Hausgemachte Spätzli, Rösti, 

Kroketten, Nudeln, Salzkartoffeln und Reis 

 

 



 

 

 

 

Poulet: 

Pouletflügeli mit Spezialsauce und Hot BBQ 

4st.            21.6 

7st.            28.6 
10st.            35.6 

Pouletbrust Sticks “Felsenblick Style”  
3st.            21.6 

6st.            28.6 

Reis Casimir           29.6 

Pouletschnitzel          28.6 

             

 
Fisch: 

Gebratene Ganze Forelle mit Weissweinrahmsauce und Gemüse  43.6 

In Weisswein, Zitronen, Knoblauch, Thymian, Butter und Gewürze Mariniert 
(Bitte fragen Sie unser Personal nach Verfügbarkeit) 

Fischknusperli mit Tartarsauce        28.6 

Vegetarisch: 

Salatteller mit Ei          18.6 

Gemüseteller mit Spiegelei        23.6 

Rösti Original mit 2 Spiegeleier        20.6 

Rosti Raclette mit  Tomaten und Raclettkäse      24.6 

Käsespätzli           24.6 

Quorn Casimir          29.6 

Älplermagronen mit Röstzwiebeln und Apfelmus     25.6 

Fondue ab 2 Personen  Pro Person       26.6 

- Klassik 

- Bauern mit Speck und Champignon       +3 

- Diavolo Pikant mit Chili Flocken        +3 

Beilagen nach Wahl:  Salat, Gemüse, Pommes Frites, Hausgemachte Spätzli, Rösti, 

Kroketten, Nudeln, Salzkartoffel, Reis 

Felsenblicksalat 
Zubereitet mit Gebratenem Poulet, Speck, Champignon, getrockneten Pflaumen und 
Cashewnüssen auf Grünem Blattsalat mit Sauce Italienne und Früchten garniert 27.6 



 

 

Wissenswertes 
 

 ½ Portion - 3 weniger 

 

Auf Wunsch werden Ihre Gerichte Laktose und / oder Glutenfrei zubereitet 

Alle unsere Speisen werden mit Schweizer Butter und HOLL Rapsöl gebraten und frittiert 

Salatsaucen können Sie bei uns in ½ lt. 10, 1 lt. 15, 1,5 lt. 25 kaufen 

Alle Grammangaben entsprechen dem Gewicht vor der Zubereitung, Cordon Bleu werden frisch 
und à la Minute für Sie in der Pfanne zubereitet. Bei grossem Andrang, längere Wartezeiten 
möglich. 

Hahnenwasser: die Abgabe von Hahnenwasser ist eine Gastgewerbliche Dienstleistung,  

für Personalkosten, Gläser, Reinigung usw. dafür berechnen wir 2.50 für 3 dl, 3.50 für 5 dl 

Konsumation ab 5dl Wein ist das Hahnenwasser im Preis inbegriffen. 

Mitgebrachter Wein verlangen wir ein Zapfengeld von Fr. 35.00 

 

Unsere Handelspartner und Fleischdeklaration 

Gemüse und Salate: Schweiz 

Schwein, Kalb, Rind, Poulet: Schweiz, Uruguay, Paraguay und Region 

Wild: Schweiz, Östereich 

Fisch: Bianchi, Schweiz 

Käse und Milchprodukte: Schweiz, Italien 

Eier: Beat Gut-Burch, Schweiz 

 

Für Informationen zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen 
auslösen können, wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 

 

Eintrag www.restaurant-felsenblick.ch 

Alle Preise verstehen sich in CHFr. inkl. 8,1% MwSt 


